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Produkt pasazowy
kasza, Sruta
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Produkt pasazowy
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STOPNIOWE ODDZIELANIE MLECi CHOD PODDAWANIE
ZIARNA (PASAZ) DZIALANIU PARY
Ziarno jest wielokrotnie rozdrabniane | /akladni jednotka mleciho procesu. WODNEJ
sortowane, co prowadzi do powstania Sestava z jednoho drcenf a trident \\ 7
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ROZCZYNIANIE KASZEK

Rozdrobnienie kaszy na mniejsze
czgstki. Po oddzieleniu tuski
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Ostateczny produkt przemiatu
przeznaczony do sprzedazy,
sktadajgcy sie z produktow

) pasazowych.
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MAKA - PODSTAWOWE RODZAJE

MAKA PSZENNA MAKA PSZENNA MAKA PSZENNA MAKA PSZENNA MAKA PSZENNA
GLADKA LEKKA GLADKA GLADKA SREDNIOZIARNISTA GRUBOZIARNISTA
- otrzymywana z ziaren bielma CHLEBOWA P()LJASNA - otrzymywana z bielma - otrzymywana z bielma

- zastosowanie: pieczywao jasne, - zastosowanie: knedle, makarony, - zastosowanie: knedle, kluseczki,
pieczywo delikatne, chleby kluseczki, niektore ciasta niektore ciasta, wysypywanie
tostowe | kanapkowe Torm do pieczenia

- otrzymywana z bielma | tusek - otrzymywana gtownie z bielma,
. zastosowanie: chleb z niewielkim dodatkiem tusek

- zastosowanie: pieczywo, chleby
tostowe | kanapkowe

KASZA PSZENNA KASZA PSZENNA MAKA ZYTNIA MAKA ZYTNIA
GRUBA DELIKATNA CHLEBOWA LEKKA (EKSTRAKT)

- otrzymywana z bielma (KASZKA) - otrzymywana ze wszystkich - otrzymywana z bielma
. o | - otrzymywana z bielma , ,
kluseczki, nalesniki, ciasto - 7zastosowanie: chleb - zastosowanie: chleb,

- zastosowanie; kasze, knedle,
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kluseczki, ciasto ziemniaczane

produkowana w matych ilosciach

zlemniaczane



